


MENU DES FETES DE FIN
D'ANNEE 2022 LA FORGE

Menu 45 €:

Entrées :

Nage de Saint Jacques / Gambas Black Tiger purée
de léegumes

Ou

Duo de ris de veau et agneau en feuilleté

Plats :

Ballotine de lotte au fumé de homard et crumble
de chorizo

Ou

Souris d'agneau confite 7h jus corseé au thym
Desserts :

Entremet cappuccino

Ou

Entremet mangue/yuzu

Menu enfant 25€ :

Supréme de chapon / millefeuille de pommes de terre
Entremet mangue/yuzu

Dinde farcie 3.7kg 96€
Oie farcie 4.5kg 150€
Poularde farcie 2.6kg 56€
Chapon farci 3.7kg 79€

Tous Nos plats sont accompagnés de :
Millefeville de pommes de terre et flan
de léegumes de saison.

Vous pouvez nous contacter :

Par tel : 0 972 845 462
ou notre site 3 www.restolaforge.fr

Toutes vos commandes sont a passer au plus tard
le 20 décembre a 20 h ou le 27 décembre a 20 h.

Tous les plats seront & retirer le 24 décembre ou
le 31 décembre & partir de 14 h 30 jusqu'a 17 h.
au restaurant la Forge 11 rue Saint Vincent 17240
Saint Dizant du Gua

FESTIVE SEASON
MENU 2022 LA FORGE

Menu 45 €

Starters:

Swimming scallops / Black Tiger prawns /
vegetable puree

Or

Duo of calf sweetbreads and lamb in puff pastry
Dishes:

Ballotine of monkfish with smoked lobster
and chorizo crumble

Or

Lamb shank mice 7 h in a spicy thyme sauce
Desserts:

Homemade cappuccino entremet

Or

Homemade mango-yuzu entremet

Children’'s menu 25€

Capon supreme / potato millefeuille
Mango/yuzu entremet

Stuffed turkey 3.7kg 96€
Stuffed goose 4.5kg 150€
Stuffed poulard 2.6kg 56€
Stuffed capon 3.7kg 79€

All our dishes are accompanied by:
Potato millefeuille and seasonal vegetable flan.

You can contact us:

By tel: 0 972 845 462
or via our website at www.restolaforge.fr

All orders must be placed by 20 December
or 27 December at 8pm.

All dishes will be available for collection on
24 December or 31 december from 2.30 p.m.
to 5 p.m. at the restaurant La Forge 11 rue
Saint Vincent 17240 Saint Dizant du Gua




